Das Schoko-Puddingpulver mit 2 EL Zucker
mischen und mit etwa 50 ml kalter Milch
glatt rGhren.

450 m| Milch aufkochen, vom Herd nehmen und das
angerUhrte Pulver mit einem Schneebesen einrtihren. Den
Pudding unter Rihren etwa eine Minute kochen und auf vier
Glaser verteilen.

Mit dem Vanillepuddingpulver ebenso verfahren und auf die
Schokopuddingmasse in die Glaser gieBen. Danach die Glaser
fir mindestens zwei Stunden in den Kihlschrank stellen.

Jetzt gehts ans Dekorieren. Zwei Butterbiskuits werden als
Ohren eingesteckt und mit Dekor-Zuckeraugen guckt der
Mimmelmann neugierig in die Welt.

Eine Haselnuss symbolisiert die Nase. Von dieser ausgehend
mit der braunen Zuckerschrift die Barthaare und den Mund
malen.

Symbolbild (KI-generiert)

Forderbereiche

7

°

Fein-
motorik

Umgang mit
Kiichen-
utensilien

Mengen-
verstandnis



